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El sistema que hace girar tu restaurante

De la mesa a la cocina, del cobro a SUNAT, del inventario al insight. Todo en un solo lugar, en tiempo real y para
todos tus locales.

maodulos operativos pasarelas de pago multi-local cocina y mesas en vivo



Un sistema, cada rincon del restaurante
28 médulos que trabajan juntos: sala, cocina, caja, inventario, clientes e inteligencia artificial.
e POS de sala por asiento: Toma la comanda por comensal y curso, con modificadores y combos. Envia a cocina de

un toque.

¢ Cocina en vivo (KDS): Cada comanda aparece al instante en la pantalla de cocina. Preparar y marcar listo, sin
papeles.

¢ Facturacion electrénica: Boleta y factura a SUNAT (via servicio core), con IGV y recargo al consumo calculados
solos.

¢ Pasarela de pagos: Cobra con tarjeta, Yape, Plin y mas: 9 pasarelas conectadas por el core.

¢ Inventario con FEFO: Insumos por lote con vencimiento, recetas, compras y kardex. Alertas de stock bajo y por
vencer.

¢ Reservasy clientes: Agenda de reservas, lista de espera, CRM de clientes, cotizaciones y cuentas por cobrar.
¢ Asistente IA gerencial: Preglntale a tus datos en lenguaje natural. RAG con tus propios documentos.
¢ Carta publica por QR: Tus comensales ven la carta en su celular escaneando el QR de la mesa.



Asi se ve

Pantallas claras para el mozo, el cocinero, el cajero y el administrador. Capturas reales del sistema en operacion.

B comanda

B

Dashboard $ §/3,70030

Av. Principal 123, Lima 4

% Pedidas

} KDS Cocina

5 8 $/3,70030 = 21 4

5 an cocina Ver agenda

4 Promaciones

o Accesoripido
> Listas de precio

8 0 = 2

Mesas POS Sala KDS carta

(& ] @

Reservas Pedidos Caie Insumos
& Inventaria
. 0)
> Insumas a 2 @
Recetss Cllentes Empleades Comprabantes

Lh ] @ @

Reportes Zonas Usuarios Local

Comprobartas Estado del salén Ver plano Alertas
Administrador SisResto

Adminisirad
MESA zona car ESTADO ~  2insumols) bajo el stock minimo

Tablero de control — ventas del dia, mesas, pedidos y reservas de un vistazo.
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POS de sala — la comanda de la mesa con sus platos, el estado de cada uno en cocina y el total al instante.
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Pantalla de cocina — comandas en vivo con notas del chef y tiempos.
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Carta y menu — platos con foto, categorias, precios y disponibilidad.



Por qué SisResto

¢ Entiempo real: La comanda llega a cocina al instante; las mesas y los KPIs se actualizan solos.

Multi-local: Un mismo sistema para todas tus sedes, con datos aislados por local.

e Seguro por disefio: 2FA, control de accesos por mddulo, aislamiento de datos y secretos fuera del codigo.

Conectado al core: SUNAT, pasarelas de pago y WhatsApp mediados por servicios centrales.
¢ Decisiones con datos: Ingenieria de menu, reportes de venta, reporte Z y un asistente IA.

Carta por QR: Tus comensales piden desde su celular. Menos filas, mas rotacién.

SisResto — Sistema de gestion integral para restaurantes. Documento comercial - version 1.0 - 2026.




